
    
 
 
 

Menu du 16 juillet au 20 juillet  2018 
 
 
  

Lundi 16 juillet Pomelos    
 Blanc de poulet 
 Pâtes 
                                                          Yaourt nature BIO 
                                                          Fruit au sirop     
                                        
        
Mardi 17 juillet Salade de pâtes surimi 
 Fondant de lapin 
 Haricots verts BIO 
                                                      Comté 
 Fruit 
  
          
Mercredi 18 juillet                         Pastèque 
                                                      Tomate farcie  
 Riz BIO 
 Coulommiers 
 Compote 
 
 
Jeudi 19 juillet Taboulé tutti frutti             
                                                      Bœuf vinaigrette 
  Repas froid                      Duo de légumes bulgare 
                                     Chavroux  
                                                      Petit pot de glace vanille chocolat 
 
  
 
Vendredi 20 juillet Pâté de campagne    
   Sauté d’agneau printanier 
                                                      Légumes à l’orientale       
  fin Carré frais BIO 
 Crème plombières aux fruits  
 
   

L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE  

NOUS NOUS RESERVONS LA POSSIBILITE DE MODIFIER LE MENU EN FONCTION DES ARRIVAGES ET DES CONTRAINTES DU MARCHE            

TOUT EN RESPECTANT L’EQUILIBRE NUTRITIONNEL.   
 
* contient du porc         

 

 

 

 


