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Coleslaw ﬁ Taboulé Salade ivoirienne aux
pommes de terres

ferié

Tomate farcie Saute d'agneau : .
végétarienne Poélée aux 2 carottes Filet de dorade a
Riz BIO l'ivoirienne
Les 2 vaches nature BIO Semoule BIO
Saint moret BIO
Fruit cru BIO Cam e
Fruit cru f Tarte a I'ananas

L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS
Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant I'équilibre nutritionnel

* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable.
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www.lagny-sur-marne.fr
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école fermé




	Thème menu lundi: MANU VEGETARIEN
	Thème menu mardi: PAIN BIO
	Thème menu mercredi: MENU AFRICAIN
	Thème menu jeudi: 
	Thème menu vendredi: 
	Date Lundi: 10 MAI
	Date mardi: 11 MAI
	Date mercredi: 12 MAI
	Date jeudi: 13 MAI
	Date vendredi: 14 MAI
	Menu lundi: Coleslaw

Tomate farcie végétarienne
Riz BIO

Saint moret BIO

Fruit cru
	Menu mardi: Taboulé

Sauté d'agneau
Poêlée aux 2 carottes

Les 2 vaches nature BIO

Fruit cru BIO
	Menu mercredi: Salade ivoirienne aux pommes de terres



Filet de dorade à l'ivoirienne

Semoule BIO



Camembert  BIO

Tarte à l'ananas




	Menu jeudi: ferié
	Menu vendredi: école fermé


	Porc - poisson: * Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la pêche durable.
	Info viande: L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS
	Dates SEMAINE: DU 10 MAI 2021
AU 14 MAI 2021
	Info libre: Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant l’équilibre nutritionnel 


