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Pasteque Salade de tomates Friand au fromage 4 FERIE

Filet de poulet pané
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Carottes BIO i Lentilles BIO Poélée de légumes BIO
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Chamois d'or Ptit louis coque Yaourt arébme fraise BIO

Créme dessert chocolat Fruit cru BIO Fruit cru

BIO
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Croq veégeétal au fromage : Curry d'agneau
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L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS

Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant I'équilibre nutritionnel

* Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la péche durable.
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RETROUVEZ
TOUS LES MENUS SUR

www.lagny-sur-marne.fr

VENDREDI
27 MAI
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FERME




	Thème menu lundi: 
	Thème menu mardi: MENU VEGETARIEN
	Thème menu mercredi: 
	Thème menu jeudi: 
	Thème menu vendredi: 
	Date Lundi: 23 MAI
	Date mardi: 24 MAI
	Date mercredi: 25 MAI
	Date jeudi: 26 MAI
	Date vendredi: 27 MAI
	Menu lundi: Pastèque

Filet de poulet pané
Carottes BIO

Chamois d'or

Crème dessert chocolat BIO

	Menu mardi: Salade de tomates

Croq végétal au fromage
Lentilles BIO

Ptit louis coque

Fruit cru BIO
	Menu mercredi: Friand au fromage

Curry d'agneau
Poêlée de légumes BIO

Yaourt arôme fraise BIO

Fruit cru
	Menu jeudi: FERIE
	Menu vendredi: FERME
	Porc - poisson: * Contient du porc - Tous nos poissons sont issus de la pêche durable.
	Info viande: L’ORIGINE DES VIANDES BOVINES SERA AFFICHEE DANS CHAQUE RESTAURANT SCOLAIRE EN FONCTION DES MENUS
	Dates SEMAINE: DU 23/05/2022 AU 27/05/2022
	Info libre: Nous nous réservons la possibilité de modifier le menu en fonction des arrivages et des contraintes du marche tout en respectant l’équilibre nutritionnel 


