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Céleri BIO a la rémoulade Tarte au fromage Rillettes de thon et toast
o
Merguez

Sticks végétariens

Colin meuniere

Ro6ti de veau au farci a la dijonnaise

Bouchées butternut lentilles corail

Roulé au surimi

Pommes rissolées et ketchup

Emmental

Chou fleur et pommes de terre
sauce mornay BIO

Mélange de légumes et haricots plats
(brocolis, carottes jaunes et oranges, haricots)

Risoni ceuf miel moutarde
(pépinettes, ceuf brouillés, julienne de

Salade (BIO) du chef

(tomate, salade, emmental, olives)

et
Taboulé BIO

légumes, haricots blancs)

Fruit de saison

Liégeois au chocolat

Q

Yaourt aromatisé BIO vanille

GOUTER

Moelleux caramel beurre salé

GOUTER

Fruit de saison BIO

Beignet au chocolat

Fromage frais aux fruits

Compote pomme fraise

Produit BIO
2 Label Rouge
=

Issu des régions ultra-périphériques

1%
(

Baguette et confiture

Fruit

§

{

Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

Appellation d'Origine Contrélée

GOUTER
Fourrandise au chocolat
Yaourt nature et sucre

Jus de pommes
Péche responsable

Viande racée

& 157y

Bleu Blanc Coeur

GOUTER

Chausson aux pommes (Boulanger)

Compote pomme banane

Spécialité du chef
:N : Nouvelle recette
Plat durable

Clafoutis abricot

GOUTER
Baguette
Pavé demi-sel
Fruit

ﬂ, Haute valeur environnementale

@ Production locale OCommerce équitable
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Certification environnementale niveau 2
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